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ILE MAURICE.

VOUS SOUHAITEZ FAIRE CARRIERE DANS LES METIERS DU LUXE ?

Vous avez un projet professionnel ?

Contenu de la formation

la Licence Professionnelle Manager d’Unité
Hételiére du Luxe, en ré-accréditation par la Higher
Education Commission, est délivrée conjointement
par CY Cergy Paris Université et I'Institut Escoffier.
L'équipe pédagogique internationale offre une
approche professionnalisante favorisant
I"apprentissage d’'un métier. Cette formation de
qualité européenne, unique & I'lle Maurice offre &
son détenteur une légitimité non seulement
académique  (dipléme d’Etat  Frangais) mais
également professionnel. Avec possibilité de
poursuite d’études en MBA.

Opportunités de carriéres

« Assistant / Assistante & la direction d'un Hotel
+ Responsable des opérations hételiéres

« Directeur / Directrice de la réception

+ F&B Manager

o Chef de département

« Concierge de luxe

+ Responsable des événements et banquets

+ Gestion d'établissement hotelier

 Entrepreneur

Ce programme en hétellerie de luxe est congu pour
offrir une formation compléte et équilibrée, alliant
maitrise technique et compétences managériales. Les
étudiants y développeront une expertise approfondie
dans les domaines clé de ['hétellerie avec une
attention particuliére portée & la psychosociologie du
client de luxe, permettant ainsi aux futurs
professionnels de comprendre et de répondre aux
exigences élevées de cette clientéle spécifique.

Durant les deux premiéres années :
« Techniques (accueil,
hébergement, relation clientéle, restauration,
connaissance des boissons, et communication
professionnelle ainsi que les codes du luxe...)

« Lles sciences appliquées a |'hétellerie et & la
restauration

« Les techniques et moyens de gestion (marketing,
comptabilité, finance, travaux pratiques)

« L'environnement juridique (économie, droit et
gestion des ressources humaines)

 Langues étrangéres

professionnelles

En troisiéme année spécialisation :

o L'ingénierie hoteliere de luxe sera développée
ainsi que le management stratégique, la gestion
appliquée, la psychosociologie de la clientéle de
luxe, un projet tutoré et un stage de fin d’études.



Infrastructure de formation moderne Accés et durée de la formation

o Situé au coeur de Moka : Kendra, Precint Durée de formation : 3 ans
House Nos 3, St Pierre.

« Infrastructure de plus de 1500m? Accés a la formation :
 Baccalauréat / Higher School Certificate /

« Différents plateaux techniques adaptés aux
CTH Diploma Level 3 / Certificat équivalent

modules dispensés :

. . validé
o Laboratoire de cuisine o
Laboratoire de péisserie/boul ) e Pas de mise & niveau

o Laboratoire de patisserie/boulangerie ) )
P 9 « Dossier de candidature

o Bar pour la sommellerie et mixologie « Entrefien de sélection

o Comptoir de réception « Rentrées : Avril et Octobre

o Masterclasse

o Restaurant d’application

o Salles théoriques

Partenaires Découvrez le programme MOVE

ey A Renforcez votre employabilité avec des stages dans

UNlVERS'TE des établissements de renom & Maurice ou &

I'international.

Aspirez a une carriére dans les métiers du

Luxe

Contact us :

contact@escoffier-institut.com
©)| institutescoffierilemaurice
+230 5933 3180

in Institut Escoffier lle Maurice

o Institut Escoffier lle Maurice

Kendra, Precint House Nos 3, St Pierre, Moka
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