ESCOFFIER

LES METIERS DU LUXE

Institut International du Luxe
Tourisme & Arts Culinaires
lle Maurice

DOC-ADM-10-04

e . ENEEEEEE

1.DETAILS PERSONNELS (Merci d’écrire en MAJUSCULES)
NOM DE FAMILLE M [0 Mme [] Mle []

PRENOM(S)

DATE DE NAISSANCE (jj/mm/aaaa)

AGE

NATIONALITE Mauricien(ne) [] Nedecartedidenie | | | [ [ | | | | 1 L 1 I [ [ |
Autre 0 Nedepasseport [ | [ [ [ [ [ [ [ ]
Spécifiez

GENRE F O M O

ADRESSE POSTALE

TELEPHONE (Domicile) : Parents Cellulaire :

ADRESSE COURRIEL :

2. LA FORMATION DEMANDEE (Merci de cocher)

MBA
[1 Management et Marketing du Luxe (HEC/RNCP* : Manager en Marketing du Luxe)

Bachelor et Licence
[1 Bachelor Luxe - Développement commercial et Marketing (HEC/RNCP* : Responsable du Développement Commercial)

Licence Métiers des Arts Culinaires (HEC/RNCP* : Licence Professionnelle Métiers des Arts Culinaires et Arts de la Table parcours
Management de la Restauration)

Licence Manager d'Unité Hételiére de Luxe (HEC/RNCP* : Licence Professionnelle de Droit, Economie, Gestion, Mention Organisation et
Gestion des Etablissements Hoteliers et de Restauration Parcours Type Manager d'Unité Hételiére de Luxe)

a

Dipléme - Accrédité par la Mauritius Qualifications Authority (MQA)

Diploma in Culinary Skills (CTH LEVEL 2*)
Diploma in Patisserie and Confectionery Skills (CTH Level 2)
Diploma in Professional Cookery (CTH Level 3)

oooo

Diploma in Professional Cookery - Confectionery and Patisserie (CTH Level 3)
Diplémes & venir

Diploma - Customer Service & Marketing (Highfield Level 2 & 3)
Diploma - Business Management (Highfield Level 2 & 3)
Diploma in Sommellerie

Autres, veuillez spécifier :

aoooa

TYPE DE COURS Temps partiel [] Temps plein  []

Note:
+ Le Bachelor ef les Licences sont délivrés uniquement & temps plein.
+ Les Diploma sont délivrés en contrat d’apprentissage & temps plein pour les étudiants et & temps partiel pour les semi-professionnels.
+ Tous les cours proposés sont soumis & un quota minimum ef ont des places limités.
+ *RNCP : Répertoire National des Certifcations Professionnelles; HEC: Higher Educatuon Commission; CTH: Confederation of Tourism and Hospitality

3. MON PROJET PROFESSIONNEL

Décrivez en quelques lignes votre projet professionnel et en quoi votre formation & I'lnstitut Escoffier y contribue 2




4. DETAILS ACADEMIQUES

Listez les principaux certificats obtenus jusqu’a présent

L Début Fin
Institution Résultats
Mois Année Mois Année
A) Systéme éducatif mauricien - Résultats Form IV / SC / GCE O-Level
Systéme éducatif frangais - Ill éme / Il nde
Autres
ler essai 2éme essai | 3éme essai
Matiéres Grades (e.g. 1,2,3 ... or AB,C...)
1
2
3
4
5
6
7
8
B) Systéme éducatif mauricien - Résultats HSC / GCE A-Level
Systéme éducatif frangais - Baccalauréat
Autres
Matiéres principales Grades (e.g. 1,2,3 ...or ABC...)
1
2
3
4
Matiéres au niveau subsidiaire Grades (e.g. 1,2,3 ... or AB,C...)
1
2
3

5. DECLARATION

Je, soussignée,

déclare que les informations données ci-dessus sont correctes.

Je suis d’accord de poursuivre avec les procédures d’inscription formelles et de ce fait, je serai contacté(e) par le département d’inscription de I'Institut Escoffier (lle

Maurice).

Date: Signature:

POUR L'INSTITUT ESCOFFIER

Date et heure de pré-entretien :

Moyen de contact avec I'Institut Escoffier

Contenu de programme envoyé O

Date : Commercialle):

|
Institut Escoffier
Kendra, Precint House Nos3, St Pierre, lle Maurice
Tel: 5933 3180 Email: contact@escoffier-institut.com



